OLTiers DOMAINE DES AMOURIERS

IGP VAUCLUSE Rouge

« Suzanne »

Terroir
Sols Argilo-Sablo-Limonneux, (alluvions modernes de bord de riviére).

Encépagement
Grenache, carignan, merlot, syrah, cinsault, caladoc.

Rendement
Rendement 50 a 65 hl/ha

Vendanges
Vendanges manuelles et mécaniques avec sélection des parcelles
en fonction de leurs degrés de maturité.

Vinification & Elevage

Traditionnelle avec éraflage.

En cuves Béton (avec contréle des températures de fermentation).
Vinification séparée des cépages et des terroirs,

(assemblage ultérieur aprés dégustation des différentes cuvées).
Durée moyenne de macération : 15 a 20 jours.

Pressurage : pressoir pneumatique.

Elevage
De 12 mois en cuves béton.

Mise en bouteille
Effectuée par nos soins, dans nos chais, sans collage.
Bouteilles bourgogne Ecova blanche.

, Production
w Domame | Selon le millésime, de 20 a 30 000 bouteilles.
- des Egalement conditionné en Bag in Box.

mouriers

Dégustation
=G Dés a présent et pendant 3 ans.
SUZANNE Composition des assemblages
MILLESIME 2009 | 2010 | 2011 | 2012 | 2013 | 2014 | 2015 | 2016
GRENACHE 50% | 41% | 33% | 6% | 10% | 15% | 15% | 25%
SYRAH 20% | 14% | 7% | 28% | 15% | 20% | 20% | 15%
CARIGAN 15% | 20% | 20% | 27% | 35% | 25% | 30% | 20%
MERLOT 15% | 20% | 256% | 27% | 26% | 15% | 20% | 22%
CALADOC 5% | 15% | 12% | 15% | 15% | 10% | 13%
CINSAULT 10% | 5% | 5%

Domaine des Amouriers - 5801 route de la garrigue de l'étang - 84260 - Sarrians - France

Tél. (33) 04 90 65 83 22 - Fax:(33) 04 90 65 84 13 - Email : domaine@amouriers.com




